
報告單位：教育部
109 年 12 月 1 日

教育部業務報告
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緣 由
美豬牛開放進口政策

3
清楚標示 提升國產 科學根據 國際標準

109.8.28總統針對國際經貿情勢發表談話
在保障國民健康的前提下
依據科學證據、國際標準

訂定進口含萊克多巴胺安全容許值之豬肉
以及放寬30月齡以上的美國牛肉進口



109.9.17 修正公告「動物用藥殘留標準」 、「散裝食品標示規
定」、訂定公告「直接供應飲食場所供應食品之豬肉及豬可食部
位原料之原產地標示規定」及「包裝食品之豬肉及豬可食部位原
料之原產地標示規定」等，並自110.1.1起生效

緣 由

強化邊境
管理查驗

落實豬肉
產地標示

加強源頭
控管稽查

深根
食農教育

推動
農產品溯源

109.9.7 修正公告「乙型受體素（β-agonist）為禁止國內製造、
調劑、輸入、輸出、販賣或陳列之藥品；牛及豬於國外使用萊克多
巴胺（Ractopamine），不在規範之列。」 ，並自110.1.1起生效

跨部會
合作措施

跨部會相關規定已完備
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緣 由

標示事項
豬原料原產地(國)

實施日期
110.1.1

實施對象
🉀僘광罠哆縖

實施品項
豬可食部位原料

如業者未依「食品安全衛生管理法」第22條及第25條規
定標示者，依第47條處3萬至300萬元；標示不實者，違
反該法第28條規定，依第45條處4萬至400萬元

霛缜粽𨥖
粽榣蒚嘆炑釨邅

業者未依法標示相關罰則
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學校衛生法第22條、學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法第6、7條：
各級教育主管機關：督導學校建立管理機制，定期抽查學校餐飲衛生
學校：加強餐廳、廚房、員生消費合作社之衛生管理，每週至少檢查餐飲場所1次
業者：學校餐飲衛生管理符合食品安全衛生管理法等相關規定

執 行 現 況

本部每學年進行實地輔導100%
並請學校就缺失提出改善措施

學校每週查核確認

校內餐飲業者每日自主檢查

中央

學校

業者

由學校督導
業者，落實
管理機制

校園食品安全衛生三級管理機制
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學校衛生法第23條：

學校供應膳食其食材應優先採用中央農業主管機關認證之在地優良農業產品

執 行 現 況

各級學校供應膳食，一律採
用國內在地豬肉、牛肉之生
鮮食材

各地方政府所轄之兒童課後
照顧服務中心供應膳食，應
採用國內在地豬肉、牛肉之
生鮮食材

各地方政府所轄之幼兒園供
應膳食，應採用國內在地豬
肉、牛肉之生鮮食材

8月28日
9月17日 9月26日

學校依法優先使用在地優良農產品
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供售學校食品廠商應至平臺登載供餐之主食材原料、品名、供應商等資訊
學校供售食品應與供應食品之廠商訂定書面契約，載明供應食品應安全衛
生，並登載詳實供餐資訊及違約罰則

執 行 現 況
學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法第9條、第19條：

精進食安通
報流程，處
理校園食安

事件

提供透明化
食材資訊，
安心家長訊

息推播

跨部會系統
介接，加強

食安查核

建立食材中
文統一命名
機制，增進
登錄正確性

校園食材登錄平臺推動成效

落實校園食材登錄平臺機制
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校園食登平臺網址



執 行 現 況

依「大專校院餐飲衛生管理工作指引」，落實食材驗收管理機制

落實餐飲衛生管理機制
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本部每學年
依法實地輔導

委託HACCP辦理餐飲實地輔導，請學校就缺失提出改善措施

優先採用具標
章可溯源食材

優先選用TAP、CAS台灣優良農產品標章、具農（畜、水）產品生產追
溯條碼標示QR code之溯源農產品等

蛾酏광免꿨𧄦

持續校園食材
登錄機制

落實契約管理

需有驗收紀錄，食品標示應符合相關法規，有可追溯來源之資料或紀錄

契約規範廠商食材驗收機制，未依規定則記點、罰款、暫停執行或終止、
解除契約

督導廠商每日於「校園食材登錄平臺」線上登載食材資訊



精 進 作 為
加強督導校內餐飲廠商含豬、牛肉食材之驗收及相關查核、輔導

修正工作指引驗
收章節、驗收程

序與表件

督導「校園食材
登錄平臺」填報

納入餐飲衛生查
核、輔導項目

納入契約範本
規範

食品驗收應確認
豬肉、牛肉品之
原產地（國） ，
落實查核與紀錄

依衛福部規定，
強制標示豬及牛
肉製品原產地
（國）

於「校園食材登
錄平臺」填報含
豬肉及牛肉製品
增加原料原產地
（國）欄位，要
求廠商持續落實
食材登錄

配合衛福部公告
修正校內餐飲業
者、學校餐飲衛
生管理檢查項目，
以及本部實地輔
導項目

要求供餐食材含
牛、豬肉及其再
製加工品應強制
標示原產地(國)
廠商未依規定辦
理，將依契約記
點、罰款、暫停
執行、終止或解
除契約辦理

落實餐飲衛生管理機制
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精 進 作 為
校內供學生使用為主之學生餐廳，以供應自助餐及盒餐、便當為主要樣態，
其生鮮及加工品一律採用國產豬、牛肉品

納入契約範
本規範

一律採用國產豬、牛肉，並於契約增列相關罰則
校內供學生使用為主之學生餐廳，若以供應自助餐及盒餐、便當為主要樣態

依衛福部規定落實食材產地(國)標示
其他美食街、委外經營之連鎖或獨立餐廳等

考量大專校院多元供餐方式：

大專校院供餐模式分流處理
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請學校109.12.10前輔導業者落實豬肉製品食材原產地(國)標示
請學校配合辦理事項
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12/10前 於完成輔導後，以學校為單位，上傳每家業者輔導
確認表 (含照片) ，完成後次週可免填報

12/1~10 請每週四由學校上網填報完成進度(含累計輔導總家數、
說明會場次、出席人數 )，說明業者標示及輔導情形

12/10~31 本部後續納入餐飲場所輔導及抽查

秀糌涎醲蛾酏꣬夀(109頮)

刨劭澭鏂嘆炑꣬夀(110頮)

不定期 隨時抽訪學校供餐場所

儔珪嫏嘆炑醥谊3蛓~300蛓瞵
嘆炑焄酏醥谊4蛓~400蛓瞵



請學校配合辦理事項

 請輔導所屬供餐業者於109/12/10依衛福部「豬肉原料原產地標示輔導

手冊」及相關規定於直接供應飲食場所落實標示，並依本部確認表確認
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請學校109.12.10前輔導業者落實豬肉製品食材原產地(國)標示

蘧腈窌錝 ⻢鞟宿虨 环嘆炑擀 궇沬랧鞟

𥪮烳嘆炑



請學校配合辦理事項
落實食材驗收，查核
豬肉製品原產地(國)

進行食品驗收時，確認豬、牛肉及再製加工
品原產地(國)，落實原產地查核記錄

登載豬牛製品原產地
(國)資訊

於食登平臺填報豬牛肉製品原產地(國)資訊，要求供
應商提供原產地資訊，以利掌握肉製品來源

列入校園餐飲衛生查
核及輔導項目

督導業者每日自主管理、學校至少每週檢查餐飲場所1次，
本部每學年輔導增加查核確認豬牛肉製品來源標示

列入契約管理廠商

針對違反原產地標示及供學校食用為主之學生餐廳，若
以供應自助餐及盒餐、便當為主要樣態，其生鮮及加工
品使用非國產豬牛肉情形，增列罰則，依約執行
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請輔導業者至食藥署相關網站下載標示豬肉原料原產地國貼紙

請學校配合辦理事項

豬肉標示貼紙下載

1919食安諮詢專線
0800-035-958
03-561-9633

foodlabel@hibox.biz

食品標示諮詢服務

食品標示諮詢服務平台網站
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食藥署網站下載



虨 縈 牁𧧝罭鼨
禎綉釨穅絮랊ꦫ朊絮ꝏ

虨縈𩓙僿109頮2僖27𩓙感謝聆聽
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