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餐飲管理現況

校園餐廳、福利社合計74家(112個攤位數)

地點分佈於校總區、水源校區、醫學院區及生農學院南
投農林場

依經營型態分類:
學生餐廳類：9家(46個攤位數)

便利商店類：18家

小吃部類：10家

簡餐類：10家(11攤位數)

大型或連鎖餐廳類：14家

便餐車類：9家

生農學院南投農林場：4家

 為維護學校良好的飲食環境，促進餐廳及福利社改善膳
食品質，確保膳食衛生、安全，特依據「本校膳食協調
委員會組織規程」訂定「國立臺灣大學餐廳及福利社膳
食衛生安全管理辦法」。



為管理本校校園內食品
衛生安全及品質，維護
本校教職員工生及來訪
貴賓良好飲食環境及健
康，本校特制定「國立
臺灣大學膳食協調委員
會組織規程」，並訂定
「國立臺灣大學餐廳及
福利社膳食衛生安全管
理辦法」。

膳委會介紹



餐廳及福利社膳食衛生安全管理辦法

第三條權責

一、膳委會執行小組，承膳食協調委員會之命，綜理全

校餐廳及福利社有關飲食衛生、管理、設備等有關

事項之檢查、考核、督導。

二、各權責單位膳食督導小組，承餐廳及福利社簽約、

管理權責單位之託付成立適當人數之各單位膳食督

導小組（學生宿舍之膳食督導小組由宿舍輔導員擔

任組長），針對所屬餐廳及福利社執行有關飲食衛

生、管理、設備等有關事項之檢查、考核、督導。



餐廳及福利社膳食衛生安全管理辦法

第四條招標、簽約
一、本校各餐廳及福利社，其招標、簽約等事宜，由各權

責單位按相關規定辦理。
二、契約內容應包括承租期限、設施（備）維護責任、保

證金額度、衛生要求規定、員工健康檢查與行為規範、
罰則及其他約定等事項。

三、本辦法為本校各餐廳及福利社承包契約之當然附件，
應於招標文件及契約內載明。

第十一條附則
各餐廳及福利社膳食衛生安全等有關規定，除本
辦法外，須遵守教育主管機關、衛生主管機關、
環保主管機關、農業主管機關等相關單位，及本
校之相關法令規定。



餐飲場所管理方式

採教育部及衛福部食安三級式管理:

第一級:餐飲業者

每日膳食衛生自主管理

第二級:臺大權責管理單位(招標單位)

每週膳食衛生檢查

第三級:臺大膳委會執行小組

每櫃膳食衛生檢查

2次/學期



環境衛生安全檢查表



「餐廳」膳食衛生安全檢查表



「福利社」膳食衛生安全檢查表



膳食衛生安全實地檢查

 依本校膳食衛生管理辦法規定，每學期定期

執行2次全校各餐飲業者之衛生檢查（含夜

間檢查）業務及不定期之膳食衛生、環境衛

生安全檢查。

 檢查現場以三連式改善通知單分別通知業者

及餐飲權責管理單位缺失事項(一般違規、

重大違規)，事後並再彙整行文通知。

 檢查結果除當場予以解說促其改善外，另重

大違規發函通知依規定繳交罰金。



膳食衛生安全實地檢查



膳食衛生安全實地檢查(追蹤改善)



食品抽檢

依衛福部食藥署食品衛生標準，抽檢校內

餐飲業者販售之產品送至臺北市衛生局檢

驗室檢驗，抽檢項目有食品微生物檢驗及

食品化學化驗。

 對於檢驗不合格食品將請業者先行下架，

待複檢合格後才能重新上架。



臺北市衛生檢驗規費收費、檢驗重量及注意事項：

(1)重量不足會被退件，需重新取樣，請確實秤取足夠的重量。

(2)抽檢之食品不可噴撒酒精或刻意加工、加熱等作業。

衛生檢驗
分類

食品種類/檢驗細項 檢驗種類 重量

食品微生
物檢驗

食品中微生物-即食食品，每件為 3,000 元。 即食食品 500g

食品中微生物-其他，腸桿菌科、沙門氏菌、大
腸桿菌等，每一項為 1,000 元，每增加一項加
收 1,000 元。

即食食品
外其他食品

500g

食品化學
檢驗

食品中添加物檢驗，防腐劑（苯甲酸、去水醋
酸及 己二烯酸 3 項）、殺菌劑、人工甘味劑、
漂白劑、 保色劑、著色劑等，每一類別為
2,000 元。

食品 250g

食品抽檢



校園餐廳肉品品質管理計畫

為持續維護本校教職員工生健康，
依據「教育部大專校院餐飲衛生管
理工作指引」，針對校園內餐廳所
使用之豬肉及牛肉進行品質管理，
並同時以強化抽驗餐食場所所使用
之肉品及加工製品，確保餐食品質
。



校園餐廳肉品品質管理計畫

請管理單位回報



膳食衛生安全講習課程

依教育部「學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法」

暨食藥署「食品良好衛生規範」規定，學校餐飲工作人

員每年需接受衛生講習8小時，本校執行小組每年定期辦

理至少15場次以上衛生講習課程。

膳委會執行小組每年舉辦的衛生講習課程
*15小時以上/年

辦理會議/課程/活動 時數

★膳食衛生安全期初會議 (含頒獎) *2小時/年

校外觀摩 *4小時/年

衛生講習(含持證) *12小時以上/年

★膳食衛生安全期末檢討會議 *2小時/年



膳食衛生安全講習課程



優良服務餐飲廠商網路票選活動

為瞭解本校教職員生對校內餐飲業者之評價

，提升校內餐飲品質，並鼓勵優良服務之餐

飲廠商，每年與臺大學生會辦理本校教職員

生網路票選優良服務餐飲廠商活動。



依教育部規定每學年度開學前呈報本校外訂

餐盒廠商資料至各縣市政府衛生局，且依規

定實地視察外訂餐盒工廠及食材供應商衛生

狀況。

外訂盒餐工廠及食材供應廠商實地
衛生查訪



其他

客訴事件處理
新生環保餐具發放
配合永續校園計畫
嚴重特殊傳染性肺炎(COVID-19)

相關防疫工作



感謝您的出席、指教！


