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臺中市食品藥物安全處

病毒性、細菌性食品中毒發生情形
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食品中毒常見病因物質介紹及案例

◼ 一、病毒類

◼ 諾羅病毒｜A型肝炎病毒

◼ 二、細菌類

◼ 腸炎弧菌金｜黃色葡萄球菌｜仙人掌桿菌｜產氣莢膜桿菌

◼ 肉毒桿菌｜沙門氏桿菌｜病原性大腸桿菌｜李斯特菌

◼ 三、植物性天然毒

◼ 綠褶菇｜姑婆芋｜大花曼陀羅

◼ 四、動物性天然毒

◼ 組織胺｜河豚毒素｜熱帶性海魚毒｜蟾蜍
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一、病毒類
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二、細菌類
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案例
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案例
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三、植物性天然毒素
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三、植物性天然毒素
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三、植物性天然毒素
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四、動物性天然毒素
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四、動物性天然毒素
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四、動物性天然毒素

14



臺中市食品藥物安全處

四、動物性天然毒素
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預防食品中毒-五要二不
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關注食安全，重視健康飲食
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